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Vorspeisen:

Gebackener Gailtaler Almkase mit Blattsalaten

Kéarntner Speck mit Schwarzbrot und Melone

Lachscreme mit Salatgarnitur und Jourgeback

Mariniertes Gemiisesiilzchen mit Salatgarnitur und Jourgeback

Mariniertes Tafelspitzsiilzchen auf bunten Blattsalaten, dazu Jourgeback

Raucherforelle mit Salatgarnitur und Jourgeback

Schafskdsemousse auf Blattsalate mit Jourgeback

Tomate-Mozzarella mit Jourgeback

(HRE WONSECHE

(HRE WONSCHE

Suppen:

Barlauchcremesuppe (Saisonabhangig)

Franzosische Zwiebelsuppe mit Croutons

Gailtaler Kirchtagssuppe

Gulaschsuppe mit Geback

Karotten-Orangen-Ingwercremesuppe

Knoblauchrahmsuppe mit Croutons

Kiirbiscremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen (Saisonabhangig)

Rindsuppe mit Butternockerl

Rindsuppe mit Fleischkrapferl

Rindsuppe mit Griefischéberl

Rindsuppe mit Kaspressknodel

Rindsuppe mit Krauternockerl

Rindsuppe mit Leberknodel

Rindsuppe mit Leberreis

Rindsuppe mit Salbeinockerl

Rindsuppe mit Speckknddel

Rindsuppe mit Spinatpofesen

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube

Zucchinicremesuppe (Saisonabhéngig)

(HRE WONECHE

(HRE WONSCHE




Hauptgerichte:

Backhendl mit Kartoffeln

Cordon bleu mit Pommes frites | Cordon rouge mit Pommes frites

Esterhazy Rostbraten mit Wurzelgemiise und Rosti

Forelle ,Miillerin Art“ mit Petersilienkartoffeln

Gefllltes Maishendl mit mediteranen Risoni und Gemiisebouquet

Gefllltes Putenschnitzel mit Wildreis und Gemiisebouquet

Grillteller mit Pommes frites und Gemisebouquet

Hirschbraten mit Apfelrotkraut und Knodel

Jagerschnitzel mit Schwammerlsauce und Reis

Kalbsbraten mit Reis und Gemisebouquet

Kalbsriickensteak mit Schwammerlreis und Gemiisebouquet

Karntner Kotelett mit Kartoffeln

Lammbraten mit Rosenkohl und Polentataler

Peter-Rosseggerschnitzel mit Risotto und Gemiisebouquet

Rindsbraten mit Knddel, Rotkraut & Preiselbeeren

Rindsroulade mit Spatzle

Rumpsteak mit Prinzesskartoffeln & Gemiisebouquet

Schweinefilet in Paprikabisquit mit Mediterranen Risoni & Gemtise

Schweinsbraten mit Sauerkraut und Semmelknodel

Spiefs von verschiedenen Filets mit Prinzesskartoffel und Salat

Tafelspitz mit Krensauce und Petersilienkartoffeln

Zanderfilet in Weissweinsauce mit Bandnudeln & Gemiisebouquet

Zwiebelrostbraten mit knsuprigen Zwiebeln und Rosti

(HRE WONECHE

(HRE WONECHE

Buffet:

Gailtaler Almkase [ Gailtaler Speck /

Wienerschnitzel (warm/kalt) / Hendlhaxn (warm/kalt) - gebraten/gebacken

Kédsevariationen (Baierle)

Leberwurst | Verhackertes | verschiedene Topfenaufstriche

Raucherforelle/Lachs

Rostbeef | Schweinsbraten (kalt)

Wurstsalat / Rindfleischsalat / Nudelsalat

(HRE WONSCHE

(HRE WONECHE




Nachspeisen:

o Buttermilchmousse auf Fruchtspiegel

o Dunkle und weifie Schokoladenterrine auf Fruchtspiegel

o Eisschnitte mit Friichten, Sahne und Waffeln

o Grieftkndderl auf Erdeerspiegel

o Himbeerparfait auf Fruchtspiegel, dazu Sahne und Waffeln

o Karntner Eisreindling auf Pralinensauce, dazu Sahne und Waffeln

o Marzipanmousse auf Weichselragout

o Minzparfait auf Pralinensauce, dazu Sahne und Waffeln

o Moussevariationen

o Panna cotta auf Fruchtspiegel

o Cappuccinoparfait

o Kletzennudeln mit Honigbutter

o (HRE WONSCHE

o (HRE WONECHKHE

Im urigen Steinbruch mit Blockhiitte & Fischteich

o Spanferkel

o Grillen

o Vorspeisenbuffet

o Warmes-Buffet

o Suppenbuffet

o Salatbuffet

o Dessertbuffet

o (HRE WONSCHE

o (HRE WONECHKHE
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lel.: +43 4284 < C4 |hwww.waideggsat sar
Albert: +43 664 522 7467 | albert@waidegg.at
Silke: +43 676 9367384 | silke @waidegg.at

Preise in Euro und inkl. MwSt. | Druckfehler vorbehalten
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Datum:

Anlass:

Familie:

Datum/Uhrzeit:

Personen:

Aperitif:

Wein:

Torte/Kuchen:

Kontaktdaten:

Zimmer:

Sonstiges:
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Landhof zum Waidegger Wirt | Familie Pernull
9631 Waidegg 2 | Gailtal/Kadrnten/Austria
Tel.: +43 (0) 4284 404 | Fax: +43 (0) 4284 404 45 | Mail: wirt@waidegg.at | Web: www.waidegg.at



