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Familien- & Betriebsfeiern

Griinde zum Feiern gibt es genug: Egal ob Taufe, Erstkommunion,
Firmung, Hochzeit, Jubilaum, Geburtstag,
Weihnachten, Firmenfeiern oder ,einfach nur so“.

In den Raumlichkeiten des Landhofes konnen bis zu 120 Personen

Einkehr finden. Familie Pernull weifs um die Wiinsche lhrer Gaste Bescheid
und kiimmert sich liebevoll um die Details fiir Ihren ganz besonderen Tag.

Taglich warme Kiiche

Freitag bis Sonntag & Feiertags:
Mittags: von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr

Montag bis Sonntag:
Abends: von 18:00 Uhr bis 20:30 Uhr

Familie Pernull
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Wir verwenden ausschliellich regionale &
osterreichische Produkte fiir unsere frisch
zubereiteten Speisen. Hier haben wir eine kleine
Aufstellung unserer Lieferanten fiir Sie!

Schweinefleisch:
Fleischerei Schluder Bernd (aus dem Ort)
und weitere Karntner Produzenten

Rindfleisch:
Fleischerei Schluder Bernd (aus dem Ort)
& osterreichische Produzenten

Milch & Milchprodukte:
bioARGEeslo Jenig (2 km), Baierlehof Goderschach (8 km)
Karntner Milch, Spittal (60 km) &
osterreichische Produzenten

Eier:
Eierring Herzogstuhl
& Osterreichische Produzenten

Obst & Gemiise:
Saisonal aus Karnten & Osttirol

Fisch aus dem Gailtal:
Fischzucht Zankl, Weidenburg (15 km)

Hend’l:
Hubers Landhend‘l (BIO-Bauer)
Gefliigel Wech - Karnten (BIO-Bauer)

Gailtaler Almkase g.U:
Gailtaler Almkédse Almen

Speck aus dem Gailtal:
Fleischerei Schluder Bernd (aus dem Ort)
und weitere Gailtaler Produzenten

Honig und Honigprodukte:
Imkerei Schluder Manuel (aus dem Ort)

Wir wiinschen lhnen einen Guten Appetit!
Familie Pernull & das Team vom Waidegger Wirt

#WaideggerWivt



Kraftige Rindsuppe vom Gailtaler Rind

mit Fritatten 4%
mit Fleischkrapferl 5,50
mit Speckknddel 520
mit Leberknddel 520
Cremige Knoblauchsuppe mit Croutons 5%
Tagessuppe auf Anfrage

Custpeundschafl bedekt aus ein wenig
Wisme, ein wenig Weksung und viek Wuke

Dulphe Welds Emepson

Fitnessteller mit groer Salatgarnitur PR

. . l ‘:\ﬁﬁ“ /
(BIO Hendlfilet gebraten auf gerostetem Weissbrot) S& 14
Grofler gemischter Salatteller o
mit gebackenem original Gailtaler Almkase " 15
Grofler gemischter Salatteller {@}
mit gebackenen BIO Hendlstreifen = 14%°
Kleiner gemischter Salat 5:5°
Salate vom Buffet (auf Nachfrage) 550
Kleiner griiner Salat 4%
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Wienerschnitzel vom Gailtaler Schwein i
mit Pommes frites

Cordon bleu vom Gailtaler Schwein
mit Pommes frites

Jagerschnitzel vom Gailtaler Schwein
mit Schwammerlsauce und Reis

Jagerpfand’l (Medaillons vom Gailtaler Schwein)
mit Schwammerlsauce, Spatzle & Gemiise

Hirschragout vom Karntner Wild
mit Semmelknddel und Preiselbeerkompott

Grillteller ,Alpenstyle“
(Schweinskotelette, Rind, Schweinefilet, Hendl)

mit Speck, Gemiise, Pommes frites & Krauterbutter =

Zwiebelrostbraten vom Gailtaler Rind
mit Rosti und knusprigen Zwiebeln

Kasepatzle mit original Gailtaler Almkase
mit knusprigen Zwiebeln und griinen Salat 42"

#WaideggerWivt
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Waidegger Wirt Hausburger vom Gailtaler Rind
mit Ringelpommes, wiirziger Haussauce &
Sour Cream 17%°

Schnitzel Burger (Wiener Schnitzel vom Gailtaler Schwein)
mit Pommes frites wiirziger Haussauce &
Sour Cream 169°

Hendl Burger (Gebratenes BIO Hendlfilet)
mit Ringelpommes, wiirziger Haussauce &

Sour Cream 16:%°
Vegi Burger

(Gemdiiselaibchen gebacken) N

mit gemischtem Salat, wiirziger Haussauce & 7

Sour Cream 140

| Hausburger

Original Karntner Kasnudeln - 3 Stiick (hausgemacht)
mit Brauner Butter und Krautsalat &7 13

Gemischter Karntner Nudelteller - 5 Stiick (handgmacht)
(Kasnudel, Spinat-Barlauch, Tomate-Mozzarella,
Kartoffel-Krauter & Kiirbis-Kartoffel)

mit Krautsalat 149
Spaghetti ;
mit Fleischsauce oder Tomatensauce |4 10°

#WaideggerWivt



Forelle ,Miillerin Art
(aus Gailtaler Quellwasser) 527 5
mit Petersilienkartoffeln 1890

Zanderfilet gebraten
mit Reis und Gemiise

185

Yein, Gews iat vsyibesgehend, denn dey

Eindyuck, den o yupiicklist, il bleibend!

BaCkhendI Wiener Art (Zubereitungszeit ca. 20 min.)

mit Petersilienkartoffeln 16°°
Cordon bleu vom BIO Hendl

gefiillt mit Gorgonzola und Schinken

mit Pommes frites 18%°
HendI-Streifen gebraten \

dazu Wokgemiise und Basmatireis * 14
Fitnessteller mit grofer Salatgarnitur /

(BIO Hendlfilet gebraten auf geréstetem Weissbrot) = 14°
Grofier gemischter Salatteller

mit gebackenen Hendlstreifen (BIO) 14°

#WaideggerWivt



Schinken-Kasetoast 450

Bauerntoast
(Schwarzbrot mit Kése, Schinken,
Zwiebel und Salatgarnitur) 7%

Gailtaler Almkase
mit Brot und Butter 990

Speckjause (aus der Region)
mit Brot 9%

KRE

VAN

Gailtaler Brettljause
(Speck, Hauswurst, Kase, Topfen,
Gurken, Tomaten, Brot, ...) 14°°

Saure Wurst mit Geback 9%

Wan, soll dem Leib etwas Gutee bicten,
damit die Seele Lusl hal, dayin yu wohnen,

Wonston Chuchill
Apfelstrudel mit Schlagobers (hausgemacht) 4%
mit 1 Kugel Vanilleeis 6
Topfenstrudel mit Schlagobers (hausgemacht) 4%

Kletzen Nudel mit Honigbutter (handgemacht)
gefiillt mit getrockneten Birnen 4%

Waidegger Zupfkuchen (hausgemacht) 4%

Grofier Kaiserschmarrn (hausgemacht)
mit Apfelmus 139

Schoko-Nuss-Kiichlein
mit Schlagobers und Schokosauce 47
mit 1 Kugel Vanilleeis 5:9°

Palatschinke (hausgemacht) 1 Stiick
mit Marillen, Preiselbeermarmelade oder Schoko 49

Eispalatschinke
Hausgemachte Palatschinke
mit Vanilleeis, Schlagobers & Schokosauce 990

#WaideggerWivt



100% Regional - 100% Genuss

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergene oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
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