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HOTEL « RESTAURANT ¢ BAR

Familien- & Betriebsfeiern

Griinde zum Feiern gibt es genug: Egal ob Taufe, Erstkommunion,
Firmung, Hochzeit, Jubilaum, Geburtstag,
Weihnachten, Firmenfeiern oder ,einfach nur so*.

In den Raumlichkeiten des Landhofes konnen bis zu 120 Personen

Einkehr finden. Familie Pernull weifs um die Wiinsche lhrer Gaste Bescheid
und kiimmert sich liebevoll um die Details fiir lhren ganz besonderen Tag.

Téiglich warme Kiiche

Freitag bis Sonntag & Feiertags:
Mittags: von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr

Montag bis Sonntag:
Abends: von 18:00 Uhr bis 20:30 Uhr
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Wir verwenden ausschlieflich regionale &
osterreichische Produkte fiir unsere frisch
zubereiteten Speisen. Hier haben wir eine kleine
Aufstellung unserer Lieferanten fiir Sie!

Schweinefleisch:
Fleischerei Schluder Bernd (aus dem Ort)
und weitere Karntner Produzenten

Rindfleisch:
Fleischerei Schluder Bernd (aus dem Ort)
& osterreichische Produzenten

Milch & Milchprodukte:

bioARGEeslo Jenig (2 km), Baierlehof Goderschach (8 km)
Karntner Milch, Spittal (60 km) &
osterreichische Produzenten

Eier:
Eierring Herzogstuhl
& Osterreichische Produzenten

Obst & Gemiise:
Saisonal aus Kiarnten & Osttirol

Fisch aus dem Gailtal:
Fischzucht Zankl, Weidenburg (15 km)

Hend’l:
Hubers Landhend‘l (BIO-Bauer)
Gefliigel Wech - Karnten (BIO-Bauer)

Gailtaler Almkase g.U:
Gailtaler Almkase Almen

Speck aus dem Gailtal:
Fleischerei Schluder Bernd (aus dem Ort)
und weitere Gailtaler Produzenten

Honig und Honigprodukte:
Imkerei Schluder Manuel (aus dem Ort)

Wir wiinschen lhnen einen Guten Appetit!
Familie Pernull & das Team vom Waidegger Wirt

#TBaideggerWivt



Kraftige Rindsuppe vom Gailtaler Rind

mit Fritatten 5,30
mit Fleischkrapferl 5,90
mit Speckknddel 5,60
mit Leberknodel 5,60
Cremige Knoblauchsuppe mit Croutons 5:9°
Tagessuppe auf Anfrage

Custpeundichaft besteht aus e wenig
Weisme, ein weniy Websung und, viek Cuke
Yuiph Welds Emejson

Fitnessteller mit grofer Salatgarnitur
(B10 Hendlfilet gebraten auf gerdstetem Weissbrot) 159%°

Grofier gemischter Salatteller
mit gebackenem original Gailtaler Almkase 16

Grofier gemischter Salatteller

mit gebackenen Hendlstreifen (BIO) 159
Kleiner gemischter Salat 5,80
Salate vom Buffet (auf Nachfrage) 5,80
Kleiner griiner Salat 4%

#TWaideggerAWivt



Wienerschnitzel vom Gailtaler Schwein
mit Pommes frites

Cordon bleu vom Gailtaler Schwein
mit Pommes frites

Jagerschnitzel vom Gailtaler Schwein
mit Schwammerlsauce und Reis

Jagerpfand’l (Medaillons vom Gailtaler Schwein)
mit Schwammerlsauce, Spatzle & Gemiise

Hirschragout vom Karntner Wild
mit Semmelkndédel und Preiselbeerkompott

Grillteller ,Alpenstyle“
(Schweinskotelette, Rind, Schweinefilet, Hendl)
mit Speck, Gemiise, Pommes frites & Krduterbutter

Zwiebelrostbraten vom Gailtaler Rind
mit Rosti und knusprigen Zwiebeln

Kasepatzle mit original Gailtaler AlImkase
mit knusprigen Zwiebeln und griinen Salat

#TBaideggerWivt
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Waidegger Wirt Hausburger vom Gailtaler Rind
mit Ringelpommes, wiirziger Haussauce &
Sour Cream 17°°

Schnitzel Burger (Wiener Schnitzel vom Gailtaler Schwein)
mit Pommes frites wiirziger Haussauce &
Sour Cream 169°

Hendl Burger (Gebratenes BIO Hendlfilet)
mit Ringelpommes, wiirziger Haussauce &
Sour Cream 169

Vegi Burger
(Gemiselaibchen gebacken)

mit gemischtem Salat, wiirziger Haussauce &
Sour Cream 14/

l Hausburger

p A

Original Karntner Kasnudeln - 3 Stiick (hausgemacht)
mit Brauner Butter und Krautsalat 14%°

Gemischter Karntner Nudelteller - 5 Stiick (handgmacht)
(Kasnudel, Spinat-Barlauch, Tomate-Mozzarella,
Kartoffel-Krauter & Kiirbis-Kartoffel)

mit Krautsalat 159
Spaghetti
mit Fleischsauce oder Tomatensauce 10%°

#TWaideggerAWivt



Fore”e Mﬁ"erin Art GLUTENFREI / LAKTOSEFREI

”

(aus Gailtaler Quellwasser)

mit Petersilienkartoffeln 19°

Zanderfilet gebraten *70sF "
mit Reis und Gemiise 1890

Yein Genuss it vosibergehend, denn dey

Eindyuck, den ¢ wuiicklist, it bleibend!

Backhendl Wiener Art (Zubereitungszeit ca. 20 min.) LAKTOSEFREI
mit Petersilienkartoffeln 17%°

Cordon bleu vom BIO Hendl
gefiillt mit Gorgonzola und Schinken
mit Pommes frites 180

HendI_Streifen gebraten LAKTOSEFREI | GLUTENFREI
dazu Wokgemdiise und Basmatireis 159

Fitnessteller mit grofier Salatgarnitur <055
(BIO Hendlfilet gebraten auf geréstetem Weissbrot) 159

Grofier gemischter Salatteller A TO5E el
mit gebackenen Hendlstreifen (BIO) 159

Backhendl

#TWaideggerAWivt



Schinken-Késetoast 450
Bauerntoast

(Schwarzbrot mit Kase, Schinken,

Zwiebel und Salatgarnitur) 750

Gailtaler Almkase
mit Brot und Butter 9%

Speckjause (aus der Region)
mit Brot 90

Gailtaler Brettljause
(Speck, Hauswurst, Kase, Topfen,
Gurken, Tomaten, Brot, ...) 14

Saure Wurst mit Geback 9%

Wan soll dem Leib etwas Gutee bicten,
damit die Seele Lusd hal, dayin yu wohmen,

Windton, Chuychill
Apfelstrudel mit Schlagobers (hausgemacht) 4%
mit 1 Kugel Vanilleeis 64°
Topfenstrudel mit Schlagobers (hausgemacht) 4%

Kletzen Nudel mit Honigbutter (handgemacht)
gefiillt mit getrockneten Birnen 5%

Waidegger Zupfkuchen (hausgemacht) 4%

Grofler Kaiserschmarrn (hausgemacht)
mit Apfelmus 13°°

Schoko-Nuss-Kiichlein
mit Schlagobers und Schokosauce 4%
mit 1 Kugel Vanilleeis 64°

Palatschinke (hausgemacht) 1 Stiick
mit Marillen, Preiselbeermarmelade oder Schoko 40

Eispalatschinke
Hausgemachte Palatschinke
mit Vanilleeis, Schlagobers & Schokosauce 990

#TBaideggerWivt



Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergene oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!

DIE 14 HAUPTALLERGENE
au{ einen 'B(iok

Eler

! alle arten von Mutzgefiligelsiem
i 2B, HUhnersier sowie guch Eier von Gars, Enbe,
Pute. Wiochtel Taube und Sroul
.. und Eisrsrzeugnise

wie Bgelb, Bklor, Eschnee, Alssgei, Eipubver,
Gafriarai, vobsi, Volsipuber. Bprofsin,
E322 = Lecithin [E] und ENOS = Lysozym [Ei]

Sehal snfru'c,h {e

Mandeln, dnimse, Wolni: Ceash

Pecannie. Poronlise, Pelazen Mocodamia-
und Guasndondnikss

-.und Erzsugnisse aus schalenirlichte

wie entsprechende Mussile, Nusscremes, Bussmus,
Jusspastien und gerdshete Hisss

S&hwefefdiﬂﬂo{ und Sur{l{c

E220 - 228 {in Konzentrofionen won mehr ols 10 mgfkg
oder mgfl, berechned als 50

-, s damit geschwets ien Erzaugrisse

wie Wein, Essig. Kartoffelprodukie, Tomatenpdree,
Filrs, getrocknates Gamisa und Trockanobst

Erdniisse
alle Erdnusssaren
-. und Erdnusserzeugnisse.

wie Erdnusit, gestiefete Erdnisse, Erdnussmeh,
Erdnussfliockan und Erdnussbuttar

Sellerie
t alle seleriesorten
und Sellerisensugnse

| Fisch

alle Aschsorien

... und Fischarzsugnisse s .
llerispubver [uch in Gewlzen und
rautermischungen), Gemisssafte mit Sellera

nd seldenicsalr

wis Fischgelofine, Korservan, Egvior. Rogen.
Fischaxiak und Fechsouce

; Gfk%ehhar{ijc g8 -Gz,{ r‘zidfz

§ Roggen, Ween, Haler, Gerste, Dinkel Emmar,

i Emkom, Kamut oder Hybridstmme

nd Erzeugnisse aus glutenhalligem Getreide

Ssni’

alle Senfsorten
.. und Serfereugrise

wia Sanfsaat, Senipubver, scharfer Sanf,
alboyperscher Sarf, siBer Senf, Senial,
enfyprossen, Senfolifter und -biliten

wie Shirke, Mehl, Duns), GrieB, Couscous,
Poleria, Graupen. Flocken, Kieie, Schrof, Buigur.
Wezenksiminge und Weirsrksimal

1 Kr‘a bS'II: jere

& qlis Arfen von Krebstiermn

2.8, Gamalan, Krabban, Hummier. Langusian, Flss-
odar Toscherkmehse, Garnalen, Shimps, Scampi

Se SAMSAMen
lie Sesarmsorten

.. und Sesamerzeugnisse

- und Krebsfisrsmeugnisse
wie Krebspubver. Krebsmehl. Krebsbutter,

¥ Erebuuppenpasien, Kebkonsenen und
posteunzarts Krebsraugnise

wie Sesamsaat schwonzer und weiBer Sesam),
esarndl, Sesarnpasien [Tohin), Sesombuther,
esammehl und Sesamsalz

Lkrihgi\

alle Lupinensoren

§ - und Lupinanarsugnisss o

&8 wis Lupinenmenl Lupinensprossen. Lupinenprotein,
Lupmenkonzentrol und Lupinenisalal

Mileh i - Weichtiere (Mollusken)

alle Arfen von Mutzhiermilch

B, Kubmilch sowie auch Milch von Ziege, Schal,
Biiffel und Phard

und Mikcherzeugnisse
i wie Milch, Rohm. Souemshm. Créme fralche,

Butrermileh, Dickmilch, Kondensmileh, Joghurt,
; Eefi, Ndse, Quark, Michpulves, Molke, MilcheweiB,

‘-____-_-_ WS e B koseinjale), Malkenproteine, Milchzucker (Lokose],
- i Buthar, Buterschmok und Ghee

gem. { 3 Abs. 2 AllergeninformationsvVO
BGBL. Il Nr. 175/2014

iz Sorten won Scpabohnen

- Und Sojoerzeugnisse

wie Sojamehl, Sojogriel. Sopamich, nich? raffinies
‘ez 5ojodl sojasiweil. sojaflocken. Sojosaucs.
opapaste, Sojaspeossen, Tolu, Mso, Tempeh und
E322 Sojalecitnin

e Arter von Weschlieren

8. Schnecksn, Abdons (Seechel, Muschaln
|Verus-, Miss- ¥amm-, Messer- Jakobsmuschel,
Austern|. Tintenfische. Kalmare, Kroken,
Mesteischnecken

. undd Weichlisrerzsugnisse

korserven und Auslerniouce
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